HAUPTSPEISEN

FLEISCH

RINDFLEISCH gebraten mit Gemiise 18.9
37 in PFEFFER SOBE
38 mit LEMONGRAS, leicht scharf

32 HEO QUAY BANH HOI 18.9
Knuspriges Schweinebauch/ Salat/

Diinne Reisnudeln/ Krautern

92 KARAMELLISIERTER SCHWEINEBAUCH 19.9

serviert im Tontopf + bitter Griinkohl Suppe mit Garnelen

91 REISTELLER 20.5
Ente/ Hithnerfleisch/ Garnelen/ Krauter/ Salat

HUHNERFLEISCH gebraten mit Gemiise 18.5
35 in CURRY SOBE, leicht scharf
36 mit LEMONGRAS, leicht scharf

ENTE KNUSPRIG gebraten mit Gemiise 19.9
39 in CURRY SOBE, leicht scharf
40 in AUSTERN SOBE

107 VIT MEM CURRY 19.9
Gekochte Ente mit frischem Ananasstiicken,
Tomaten und Basilikum in Curry Sof3e, leicht scharf

97 HALBE ENTE 22.5
mit Knochen nach vietnamesischer Art,
Gau Bao Dampfnudel und Hoi-sin Sauce

EXTRA BEILAGEN UND SAUCEN

Verschiedene Kriautern 4.0
Gedampftes Gemiise 5.5
Schale: Reis oder Reisnudeln 3.0

SEAFOOD

31 MIEN XAO TOM 23.9
Glasnudeln gebraten mit Garnelen und
Gemiise, serviert im Tontopf

33 BANH XEO 20.9
Saigon Crepes gefiillt mit Garnelen/
Sojasprossen/ Frithlingszwiebeln/ Salat/ Krautern

34 CAKHO TO 19.9
Karamellisiertes Lachsfilet, serviert in
einem Tontopf und geddmpftem Gemiise

41 LOUP DE MER 22.9
Loup De Mer gebraten mit geddmpftem
Gemiise und Ingwer-Chili-Sauce

94 RIESENGARNELEN 24.9
gebraten mit Gemiise in Currysofe,
serviert in frischer Kokosnuss

VEGETARISCH

60 TOFU CURRY 16.9
Tofu/ Gemiise/ Curry Sofe, leicht scharf

61 TOFU SA OT 16.9
Tofu/ Gemiise/ Zitronengras, leicht scharf

Curry Sofle 3.0
Pfeffer Sof3e 3.0
Austern Sofle 3.0
42 TOM KHO TO 23.9

Karamellisierte Garnelen, serviert im Tontopf
und geddmpftem Gemiise

43 HAI SAN XAO OT LA QUE 23.9
Seafood Garnelen/ Tintenfisch/ Jakobsmuscheln
gebraten mit Gemiise in Chili/ Basilikum Sof3e

101 MUC TRUNG XAO 19.9
Tintenfisch gebraten mit mini Aubergine,
lange Bohnen und Galgant

106 LACHS CURRY 209
Lachsfilet/ Gemiise/ Curry Sof3e, leicht scharf

62 PHO XAO THAP CAM 16.9
Reisbandnudeln gebraten mit Tofu, Gemiise
und Sojasprossen



